CHAUDREE DE FRUITS DE MER

palourdes, crevettes nordiques, pétoncles

CALMARS FRITS

servis avec mayo chipotle

PALOURDES FRITES

servis avec citron et sauce tartare

COCOTTE DE FRUITS DE MER AU GRATIN —————— ||
béchamel au vin blanc, échalotes francaises, pétoncles,
crevettes nordiques, et fumet de homard, le tout gratiné

FILET DE SOLE MEUNIERE
servi avec légumes et choix de pommes de terre ou riz
ou salade maison

FILET DE SAUMON ET SA POELEE
DE CREVETTES NORDIQUES

servi avec riz et légumes

DUO COCOTTE DE FRUITS DE MER
ET SALADE CESAR

CLUB AU HOMARD DE LA GASPESIE -
morceaux de homard, oignons verts, mayo chipotle,
laitue, tomate et bacon

PENNE AU HOMARD 1999
morceaux de homard, échalotes francaises, oignons verts,
champignons, pesto et créme

PENNE AUX CREVETTES NORDIQUES
crevettes, oignons verts, échalotes, poivron vert,
tomates, pesto et créme

PIZZA AU HOMARD

beurre a l'ail, oignons verts, mozzarella et champignons

PIZZA AUX FRUITS DE MER

sauce tomate, béchamel,vin blanc,échalotes francaises,
pétoncles, crevettes nordiques, fumet de homard

et champignons




BANANA SPLIT ETAGE

TARTE AUX FRAISES FRAICHES

(en saison)

CREME BRULE A LERABLE

r Ciingue a léle

NOS DRINKS EN POT MASSON :

BLOODY MARY ou BLOODY CESAR -~ 6°°
DAIQUIRI AUX FRAISES GLACE 6%
MARGARITA GLACE o 650
SANGRIA MAISON ———— Pot Masson 6% pichet 2000

NOS BIERES EN FOT —————————-10 0z — Pinte — Pichet
MOOSE HEAD blonde —-§00 700 ___2()00
SAMUEL ADAMS ambré ~— 550 750 ____ 2200

CHEVAL BLANC blanche ~—— 550 750 ____2200

S(oa classiquea
a la paille

BOISSONS GAZEUSES
STEWART’S EN BOUTEILLE 319

au choix : root beer, créme soda et a l'orange




